N

W
»,
P
= Anderungen vorbehalten
Adler

HOTEL GASTHAUS
* ok Kk

\\
o Die Gerichte, bei denen wir in erster Linie
regionale Zutaten verwenden, haben wir fiir

Land Zl’ygg Sie mit dem ,Landzungen-Pfannchen” markiert.

Das Beste aus Y der Region

Sommer-Menu
(ohne Salat € 41,00 / ohne Suppe € 41,00)

Ruccola-Erdbeersalat mit Fetakdise
Gerostete Kerne

* Kk ¥

Fléddlesuppe

* ok K

Rosa gebratenes Kalbsriickensteak auf Sherryrahm
Gebratene Pfifferlinge und feine Nudeln

* Kk ¥

Warme Quarkklofschen mit stifsen Broseln
Sauerkirschen und Vanilleis

EUR 47,00

Als néichstes im ADLER:

Spezialitdten aus UrgrofSmutters Kochbuch

Immer in der letzten Woche des Monats

Ndichstes Mal von Di. 28.07. bis Sa. 01.08.2026 gibt es Gerichte aus dem
handgeschriebenen Kochbuch von UrgrofSmutter Agathe Stiitzle:
Kalbsbries, Saure Kuttel, Schweinsbdckle, Aufbruch vom Reh und mehr...
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Suppen — Salate — Vorspeisen

% Tafelspitzbrihe mit Fladle € 7,00
%/ Pfifferlingrahmesuppe mit Croutons € 8,50
Gemischter Salat € 7,00
Bunter Blattsalat € 6,00
% Ruccola-Erdbeersalat mit Fetakdase und gerdsteten Kernen € 9,00
Vitello tonnato mit Salatgarnitur € 12,50
Qﬂ/ Hausgebeizte Lachsforelle mit Honig-Dill-Senfsauce
und buntem Blattsalat € 13,00

Sommerliche Salate

Grol3er, sommerlicher Blattsalat mit gerosteten Kernen und WeiRbrot...

... mit marinierter Wassermelone und Fetakase € 13,50
...mit gebratener Hahnchenbrust und roter Mojo € 16,00
...mit gebratenen Krautergarnelen und Chili-Ajoli € 16,50

Unsere Rotweinempfehlung

2022er Hagnauer Burgstall
Spdtburgunder
Bodensee, Winzerverein Hagnau eG
0,11 490€ / 0,2l 840€

Unsere Weifweinempfehlung

2024er INTUITION
Sauvignon blanc, trocken

Castilla y Ledn,
0,11 4,90€ / 0,21 840€
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Fleischgerichte und Wild aus eigener Jagd

W _~Hausgemachte Maultaschen mit Zwiebelschmelze
und buntem Salat €17,00

@/Flletmedalllons vom Landschwein mit Rahmchampignons
und hausgemachten Spatzle € 22,00

Grillteller mit Krauterbutter und Pommes frites €21,00

y\ﬂ/“ - Zwiebelrostbraten vom BIO-Rind mit hausgemachten Spatzle €31,00

* %k 3k

~ Rosa gebratene Medaillons vom Wildschweinriicken mit Preiselbeeren,

Mandelbrokkoli und hausgemachten Brotknopfle € 33,00
* % %

%Schweizer Wurstsalat mit Brot / Bratkartoffeln €13,50/ 16,50
%Hausgemachte Tellersiilze mit Brot / Bratkartoffeln € 13,50/ 16,50
Unsere Rotweinempfehlung Unsere Weifweinempfehlung
2022er Hagnauer Burgstall 2024er INTUITION

Spdtburgunder Sauvignon blanc, trocken
Bodensee, Winzerverein Hagnau eG Castilla y Ledn,
0,11 490€ / 0,2] 8,40¢€ 0,11 490€ / 0,2] 8,40¢€
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Fisch & Vegetarisches

Im Bierteig gebackenes Zanderfilet mit Kartoffel-Gurkensalat,
Sauce Remoulade € 18,50

Gebratenes Lachsfilet in Limetten-Kapernbutter,
Mandelbrokkoli und Petersilienkartoffeln €27,00

Orangenrisotto mit Burrata, stiRen Chilitomaten und Ruccola € 18,50

Frische Pfifferlinge in Krauterrahm mit Semmelknédeln

und buntem Blattsalat €22,00
SiiRes

Warme Quarkklof3chen mit stiRen Broseln und Vanilleis

auf Sauerkirschen €11,00
Hausgemachtes Stracciatella-Parfait mit frischen Beeren € 10,50
Kokos-Panna cotta mit karamellisierter Ananas €10,50
»,Coupe Danmark“ € 7,80

(Vanilleeis mit heiRer Schokoladensauce und Sahne)

Sollten Sie Lebensmittelunvertraglichkeiten oder —allergien haben, teilen Sie dies
bitte unseren Servicemitarbeitern mit. Wir beraten Sie dann gerne individuell!

% %k %

Gerne konnen wir flr Sie Beilagendnderungen nach Ihren Wiinschen vornehmen.
Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir dafiir einen kleinen Aufpreis von 1,00 EUR
verlangen.

%k %k %k

Auch kleinere Portionen machen wir gerne fir Sie. Hier ziehen wir 2,00 EUR vom
Normalpreis ab.
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Und vom D1, 28.07. — Sa. 01.08.26:

Gerichte aus Urgroffmutters handgeschriebenem Kochbuch
(Agathe Stiitzle)

...immer in der letzten Woche des Monats

Saure Kutteln mit Bratkatoffeln € 14,50
Geschmorte Schweinsbdckle in Schwarzbiersauce

mit Schmorgemiise und feinen Nudeln €21,50
2Auforuch” vom Reh mit BratRartoffeln

und buntem Blattsalat € 23,00
»Agathes Dreierlei

GeRochte Rinderzunge, Kalbsbries und Schweinsbdckle

mit Petersilienkartoffeln €29,00

Kalbsbries, in Butter gebraten,
mit Petersilienkartoffeln und Blattsalat € 28,00

Guten Appetit!



