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OSTERN 2023

Unsere regionalen ,,LandZunge“-Gerichte haben wir fiir Sie mit dem Pféinnchen markiert.

Menii 1 € 33,00

A\
arlauchcremesuppe mit Croutons

* k %

\Nj
@/Medaillons vom Landschwein mit Rahmchampignons
Hausgemachte Spatzle

% %k 3k
\R

Warme QuarkkloBchen in stiRen Broseln
mit Erdbeer-Rhabarber-Ragout

Menii 2 €43,00
(ohne Vorspeise € 34,00)

Ruccolasalat mit Balsamicodressing,
mariniertem Spargel und Schafskase

k 3k 3k
Tafelspitzbrihe mit Fladle
* %k 3k

Rosa gebratene Lammhiifte mit Rotweinjus
Ratatouille und Rosmarinkartoffeln

* k %

Creme brilée mit Friichtegarnitur

Suppen und Vorspeisen

Tafelspitzbrithe mit Fladle € 6,00
N\
‘ Barlauchcremesuppe mit Croutons € 7,00
Ruccolasalat mit Balsamicodressing, mariniertem Spargel und Schafskase €11,00

Gemischter Salat € 5,50
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Hauptgerichte

Rosa gebratene Lammhiifte mit Rotweinjus,
Ratatouille und Rosmarinkartoffeln

W~ Geschmorte Rehkeule aus eigener Jagd mit Preiselbeeren
und Serviettenknddeln

\

Filetmedaillons vom Landschwein mit Rahmchampignons
und hausgemachten Spatzle

Grillteller mit Krauterbutter und Pommes frites

N Zwiebelrostbraten vom BIO-Rind mit hausgemachten Barlauchspatzle

L~ Gebratenes Lachsforellenfilet (Fischzucht Jung in Wolfegg)
mit Petersilienkartoffeln und Mandelbrokkoli

Dreierlei Knodel auf Ratatouille

SiiRes

Warme Quarkkl6Rchen in siiBen Bréseln mit Erdbeer-Rhabarber-Ragout
Creme brilée mit Friichtegarnitur
Dessertvariation

Gemischtes Eis mit Sahne

€21,50

€19,50

€19,50
€19,00

€27,50

€21,50

€ 14,50

€ 9,00
€ 8,00
€12,00

€ 5,80



